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naam omschrijving van de wijn of het gerecht:
Kkleurtint en intensiteit van de wijn:

geurgroep indeling van de wijn:
fruitig / kruidig / floraal / plantaardig / chemisch / branderig / dierlijk / houtachtig .

aroma / bougquet ontwikkeling van de wijn:.
primair aromatisch karakter / ontwikkeld karakter / reductlef karakter / oxidatief karakter
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Analyseformulier smaakprofiel bepaling in een referentiekader





Naam en klas van de beoordeelaar: 





Naam omschrijving van de wijn of het gerecht:





Kleurtint en intensiteit van de wijn:





Geurgroep indeling van de wijn:


fruitig/ kruidig/ floraal/ plantaardig/ chemisch/ branderig/ dierlijk/ houtachtig





Aroma/ bouquet  ontwikkeling van de wijn:


primair aromatisch karakter/ ontwikkeld karakter/ reductief karakter/ oxidatief karakter











