Groentesoep met stokbrood & kruidenboter
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Bereidingstijd:
 20 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Nederlandse keuken
Ingrediënten voor 2 personen

· 1 zakje (boeren)Groentesoep

· 250 g gehakt

· 1 zakje (boeren) soepgroenten

· Afbak stokbrood

· 1 bakje kruidenboter

Voorbereiding

Zet 1,5 liter water op.

Laat de kruidenboter op kamertemperatuur komen.

Draai van de helft van het gehakt soepballetjes, de rest kan in de vriezer voor de volgende keer.

Bereidingswijze

Doe de het zakje groentesoep in het kokende water en roer dit goed door. 

Gooi de soepgroenten en de balletjes er bij en roer regelmatig tot het weer kookt.

Zet de pan laag en laat de soep 15 minuten doorkoken. 

Bak ondertussen het stokbrood af in de oven.

Eet smakelijk!

Boodschappenlijstje: (Aldi)








500 gram half om half gehakt	€ 1.99





1 pakje Groentesoep		€ 0.42





1 zakje (boeren) soepgroenten	€ 0.99





1 bakje kruidenboter		€ 0.69





1 duopak afbak stokbrood		€ 0.69
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Totaal:				€ 4.78
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