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Groep speeksel proefopzet amylase activiteit

Opdracht 2.
Bepaling van de amylase activiteit

In je speeksel bevindt zich het enzym amylase. Je gaat in deze proef de werking van dit enzym onderzoeken. 

Benodigdheden

· 9 reageerbuizen

· Pipet van 2 mL

· Gedestilleerd water

· Zetmeeloplossing (2%)

· Waterbad

· Joodoplossing 

· Fehlingsreagens (om glucose aan te tonen)

· Bekerglas met water

· Brander

 

Werkwijze
1. Nummer de reageerbuizen

2. Verzamel speeksel in je mond. Vul reageerbuis 9 tot ongeveer 1,5 cm hoogte met speeksel. Verdun het speeksel met een gelijke hoeveelheid demiwater. Meng goed.

3. Pipetteer in reageerbuizen 1 en 2 elk 1 mL demiwater. 

4. Pipetteer in reageerbuizen 3 en 4 elk 1 mL speeksel.

5. Pipetteer in reageerbuizen 5 t/m 8 elk 2 mL zetmeeloplossing.

6. Zet de reageerbuizen in het waterbad bij 37 C. Laat de buizen 5 minuten op temperatuur komen.

7. Doe de inhoud van reageerbuis 1 bij die van reageerbuis 5, die van 2 bij 6, die van 3 bij die van 7 en die van 4 bij die van 8. Laat de reageerbuizen 5 t/m 8 nog 10 minuten in het waterbad staan.

8. Voeg aan de reageerbuizen 5 en 7 elk 5 druppels joodoplossing toe. Voeg aan de buizen 6 en 8 elk 10 druppels  fehlingreagens toe. Schud de buizen. 

9. Zet de reageerbuizen 6 en 8 in een bekerglas met water. Verhit het bekerglas enkele minuten op 90 graden.

 

Resultaten
Noteer de resultaten op een overzichtelijke manier.

 

Conclusie
Noteer welke conclusie je uit deze proef kunt trekken.


Opdracht 3.
De invloed van zuur, zoet en zout op het enzym amylase 

Ontwerp een proef waarmee je de invloed van zuur, zoet en zout op de activiteit van amylase in speeksel kunt onderzoeken. Gebruik hierbij de stoffen zoutzuur, glucose en keukenzout.
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