HACCP

De wet verplicht om blauwe pleisters te gebruiken omdat deze makkelijk te vinden zijn mocht je ze tijdens het bereiden van voedsel kwijt zijn geraakt. Eten is immers nooit blauw. 
In blauwe pleisters zit ook een klein stukje metaalfolie. Hierdoor kan de pleister makkelijk worden gevonden met een grote magneet. Denk hierbij aan grote keukens waar eten aan de lopende band wordt gemaakt.
[image: image1.jpg]



Bron: safe-products.nl
