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Practicum vertering van eiwitten
Onderzoeksvraag: 

Zijn voor de vertering van eiwitten enzymen, zoutzuur of beiden nodig?

Wat is jouw hypothese?

Materiaal:
•
drie reageerbuizen

•
reageerbuisrekje

•
brander en driepoot

•
maatcilinder 10 ml

•
thermometer

•
veiligheidsbril

•
3% proteïnase (pepsine) ( eiwitsuspensie
•
eiwitsuspensie

•
HCl 1M

•
waterbad van 37 ºC

Werkwijze:

Eiwitsuspensie maken:

Splits een uit en los het eiwit op in ca 500 ml lauwwarm water. Roer totdat alle eiwit opgelost is. Verwarm  de oplossing daarna tot deze wit van kleur is (niet helder). De oplossing niet koken! 

Vul de buizen met eiwitsuspensie volgens de tabel.

Voeg zoutzuur en/of enzym toe volgens de tabel.

Plaats buizen in het waterbad.

Schud de buizen regelmatig en ze steeds terug in het waterbad.

Noteer je waarnemingen in de tabel.

Stop het experiment wanneer voldoende verschil tussen de buizen te zien is.

Resultaten:
	Buis
	Eiwitsuspensie (in ml)
	Zoutzuur (druppels)
	Enzym

(in ml)
	Waarnemingen

	1
	5
	
	1
	

	2
	5
	5
	
	

	3
	5
	5
	1
	


Wat is je conclusie?
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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