	               Wentelteefje      

	Ingrediënten

(2 persoon)

1 ei

2 theelepels suiker

2 theelepels kaneel

1 deciliter melk

4 sneetjes oud brood

10 gram boter

suiker
	Materialen

  1 grote kom

  2 borden

  2 messen

  2 vorken

  1 lepel

  1 koekenpan

  1 houten spatel

  1 garde

  1 snijplank.  


	Hygiëne voor je begint:

· 
Lange haren in een staart 

· Schort voor 

· Handen wassen

Op ieder aanrecht:

· 
een afvalbakje 

een bord voor vuil bestek 

Veiligheid

· 
geen stelen van pannen buiten het aanrecht 
en de vloer bij je aanrecht droog houden

	Werkwijze

· Was je handen en doe een schort voor.
· Dek de tafel met je placemat, mes, vork en een klein kommetje suiker. ( hou het bord nog even in je keuken daar doe je meteen de wentelteefjes op. 
· Klop het ei los met de suiker, de kaneel en de melk. 

· Snijd de bovenkant van de sneetjes brood recht af

· Haal de sneetjes aan beide kanten door het eimengsel.

· Laat een beetje boter lichtbruin worden in de pan.

· Bak een sneetje vlug aan beide kanten lichtbruin. 

· Bak het volgende sneetje brood in een beetje boter. 

· Snijd de wentelteefjes schuin doormidden en leg ze dakpansgewijs op een bordje 

· Geef er suiker bij

· Eet smakelijk 

· De  handdoek is voor je handen, de theedoek om af te drogen en het poetsdoekje om schoon te maken. 
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