	   champignonsoep. vegetarisch


	Ingrediënten

(2 personen)

750 ml water in pan . 

1,5 Bouillon blokjes
250 g champignons 
1 broodje
. 
. roux: 
1 eetlepel boter

1 eetlepel bloem

· 
	Materialen

· bord

· aardappelmesje

· groot mes

· snijplank 
· Grote pan

· steelpan

· Houten  lepel 

· Grote kom. 

Werkwijze
	Hygiëne voor je begint:

· 
Lange haren in een staart 

· Schort voor 

· Handen wassen

Op ieder aanrecht:

· 
een afvalbakje 

een bord voor vuil bestek 

Veiligheid

· 
geen stelen van pannen buiten het aanrecht 
en de vloer bij je aanrecht droog houden



	Doe het water in de pan en zet het op het gas.
Poets de champignons schoon. Dit kan met een borsteltje, heb je dit niet gebruik dan een schone theedoek.  Snij de champignons in plakjes. Als de stelen van de champignons mooi zijn die er niet af snijden. 
 Als het water kookt doe je de bouillonblokjes in het water en doe de champignons erbij.   

In een pannetje smelt je zachtjes de boter, niet bruin laten worden. Voeg het meel er aan toe en roer goed. Dit heet een roux. 

Voeg een deel van de soep zonder champignons bij het boter/ meel mengsel en roer goed tot je een mooie gladde massa hebt. Voeg deze massa toe aan de rest van de soep en roer goed. 

Als de soep klaar is proef je of hij goed is. Je kunt altijd nog wat bouillon toevoegen.
Eet smakelijk
· De  handdoek is voor je handen, de theedoek om af te drogen en het poetsdoekje om schoon te maken. 
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