
Lesplan module 6; 
Receptenwedstrijd

 Werkblad 6 | Duur deel 1: 45 min. | Duur deel 2: 15 - 45 min.

Voordat je start met de les, heb je hieraan gedacht?
1.	 Stel een jury samen die de recepten van de leerlingen gaat beoordelen.

2. 	 Optioneel - Kies je ervoor om de winnaar een prijs te geven? Houd dan rekening met 		

		  eventuele voorbereidingen. 

3. 	 Optioneel – Kies je ervoor om in deel 2 het winnende recept te bereiden? Tref hiervoor de 	

		  nodige voorbereidingen.



Lesplan module 6; 
Receptenwedstrijd

DEEL 1
1.	 Introductie				    | 10 minuten | Klassikaal |

•	 Introduceer de receptenwedstrijd aan de hand van de digibord slide. 
•	 Beslis of leerlingen alleen of in groepjes gaan werken. Houd hierbij rekening met de capaciteit van 	
	 de jury.
•	 Deel het werkblad uit.

2. 	 Uitvoeren receptenwedstrijd; 
	 bedenken en opschrijven van het recept					         | 30 minuten |

•	 Leerlingen gaan aan de slag met het werkblad.
•	 Spreek af met leerlingen hoe, wanneer en bij wie ze hun werkblad inleveren, zodat de jury het kan 	
	 beoordelen.

3. 	 Optionele verwerkingsopdracht			         
•	 Leerlingen kunnen de achterkant van het werkblad gebruiken om hun recept te verwerken in een 	
	 vlog, blog of op een zelf bedachte manier.
•	 Spreek met de leerlingen af hoe, wanneer en bij wie ze hun blog, vlog of zelf bedachte idee 		
	 inleveren. Hou er rekening mee dat de jury dit mee wil nemen in de beoordeling.

4.	 Afsluiting en vooruitblik naar de volgende les     						      | 5 minuten |

•	 Herinner leerlingen aan de eventueel door jullie gemaakte afspraken over inleveren. 
•	 Afsluiting: Wat vonden leerlingen van deze les?
•	 Vooruitblik: volgende les krijgen hebben we de uitslag van deze receptenwedstrijd. 
	 Optioneel: en gaan we het winnende recept bereiden.

DEEL 2
5. 	 Uitslag receptenwedstrijd				    | 15 minuten | Klassikaal |

•	 Vraag aan de jury om het winnende recept bekend te maken en te benoemen waarom dat recept 	
	 gewonnen heeft.
•	 De jury geeft alle recepten, voorzien van een beoordeling, terug aan de makers. Leerlingen kunnen 	
	 dan hun beoordeling inzien.

6. 	 Optioneel: bereiden van het winnende recept 		  | +30 minuten |

7. 	 Afsluiting en vooruitblik naar de volgende les				    | 2 minuten |

•	 Afsluiting: Wat vonden leerlingen van deze les? 
•	 Niet het winnende recept bereid? Kies voor een kortere Krachtvoer module zoals 7 of 10.
•	 Wel het winnende recept bereid? Kies een fase 2 of fase 3 module. 
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